
Iced Café Mocha
Machen Sie den Espresso etwas intensiver 
als gewöhnlich, damit sich die Süße 
des Schokoladen-Sirups voll entfalten kann.

Cinnamon Frost
Genießen Sie den Duft von Zimt, 
während die Eiscreme langsam schmilzt. 

Zubereitung
Geben Sie 10 ml des 
Schokoladensirups in ein Glas. 
Lassen Sie dann den Espresso 
in das Glas laufen und rühren 
Sie kräftig um. 
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Geben Sie die Eiswürfel 
dazu und füllen Sie das 
Glas mit der gekühlten 
Milch auf.
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Geben Sie zum krönenden 
Abschluss nun die 
Schlagsahne und den 
restlichen Schokoladen-
Sirup obenauf.
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Zubereitung
Geben Sie mehrere 
Eiswürfel in eine Tasse 
und geben Sie dann den 
Espresso darüber.
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Fügen Sie die Eiscreme 
und die Zimtstange hinzu 
und überstreuen Sie 
alles mit der Mischung 
aus Zimt und Zucker. 
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Lecker und auch noch gesund: 
Das in der Schokolade enthaltene 
Kakao-Polyphenol ist gut gegen 
Arterienverkalkung.

Köstlich und macht nebenbei noch schön: 
Der Zimt in dieser Komposition hat einen 
Anti-Aging-Effekt. Zimt verhindert den 
Abbau von Kapillargefäßen, der eine 
Ursache für Hautunreinheiten 
und Falten ist.
Ursache für Hautunreinheiten 

Zutaten
60 ml Espresso 
15 ml Schokoladensirup
Eiswürfel: so viel Sie mögen
50 ml eiskalte Milch
Schlagsahne: ganz nach Ihrem Geschmack

Einstellungen des Kaffeevollautomaten NC-ZA1
Wählen Sie „Espresso“
Menge: 60 ml

1 Portion

Zutaten
60 ml Espresso 
Eiscreme: so viel Sie mögen
Einige Eiswürfel
1 Zimtstange
1 Prise Zucker und Zimt

Einstellungen des Kaffeevollautomaten NC-ZA1
Wählen Sie „Espresso“
Menge: 60 ml

1 Portion

Das in der Schokolade enthaltene 
Kakao-Polyphenol ist gut gegen 


